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LE BCEUT EN NORMANDIE

es Vikings au ITTe millénaire

A la recherche de terres fertiles, les Vikings Autour du beeuf d la broche, ' Avant Uinvention du chemin de fer, les boeufs Le XIX® siécle renoue
conguérants et éleveurs s'installérent les Seigneurs Normands félent les conquétes élevés en Normandie sont acheminés avec la tradition du beeuf gras.
en Normandie avec leur bétail de leur duc Guillaume. a pied par Uactuelle RN 13 Un beeuf a imposante stature est exbibé

pour alimenter en viande le peuple de Paris. dans les rues de nos villes lors du carnaval.

Lélevage en Amérique du Sud doit en partie 1944 : une grande part du cheptel est décimée Dans les années 50, foires et comices Pour le plus grand plaisir du consommateur,
son essor d Uimportation de la race normande au cours de la bataille de Normandie. récompensent les efforts des éleveurs qui ceuvrent le IIT* millénaire s’ouvre avec le développement
au début du XX* siécle. pour la renaissance du troupeau normand. de labels et marques de viande certifiant Uorigine

des bonnes viandes de Normandie.

laViande

DES MéTIERS, UNE PASSION
Normandie




